Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Dwie usługi cateringowe
dla Regionalnego Ośrodka Polityki Społecznej w Zielonej Górze 
Wydziału Polityki Społecznej:
Usługa A 
1. Realizacja  usługi cateringowej w ramach Konferencji pn. „Co nas wypala”:
Zielona Góra (Sala Kolumnowa Sejmiku Urzędu Marszałkowskiego Województwa Lubuskiego 
w Zielonej Górze), 7 listopada 2018 r., Konferencja pn. „Co nas wypala”, w godzinach od 8.00 – 15.00 - usługa na 120 osób.
I. Wymogi ogólne: 
- wyposażenie niezbędne do obsługi cateringowej, tzn. obrusy, serwetki papierowe, serwis do kawy 
i herbaty, sztućce, serwis obiadowy, talerzyki do ciasta, szklane dzbanki do soków i dzbanuszki 
do mleka, szklanki do zimnych napoi,

- gorące posiłki musza być serwowane w podgrzewanych pojemnikach typu bemar,

- niezbędny personel (co najmniej jeden kelner/kelnerka na każde 50 osób),

- serwis kawowy dostępny podczas trwania całej konferencji,

- usługa sprzątania.
II. Usługa cateringowa serwowana wyłącznie w formie „szwedzkiego stołu”.
III. Menu:
serwis kawowy

- świeżo parzona kawa, herbata podawana w samowarze lub termosach – 70 porcji kawy, 50 porcji herbaty – jedna porcja: 200 ml,

- cukier – 10 g na porcję kawy, herbaty,

- mleko do kawy w szklanych dzbanuszkach – 50 ml na porcję kawy,

- świeża pokrojona cytryna (podawana na talerzykach) – 1 plaster na porcję herbaty,

- soki owocowe – 2 rodzaje (jabłkowy, pomarańczowy), 100% soku z owoców w kartonach – nie napoje, podawane w szklanych dzbankach – 200 ml /osobę,

- woda gazowana i niegazowana, w butelkach plastikowych 0,5 l/osobę,

- 2 rodzaje ciasta domowego (typu jabłecznik, sernik lub murzynek) po 50 g każdego /osobę,
lunch

- zupa (1 rodzaj typu krem) – 250/300 ml/osobę,

- 2 rodzaje mięs: boeuf strogonow z kluseczkami, filet z kurczaka bez panierki w jasnym sosie – 
po 150/170 g/osobę,

- do wyboru: ziemniaki pieczone z ziołami, ryż z przyprawami – 200 g/osobę,

- surówki (2 rodzaje) – po 100 g każdej/osobę,

-  owoce – 60 sztuk jabłek, 60 sztuk bananów.

IV.
Podana ilość usług cateringowych jest liczbą maksymalną.

V.
Zamawiający zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilości usług w uzasadnionych przypadkach 
na 3 dni przed planowanym terminem konferencji.

VI.

Wartością graniczną wynagrodzenia Wykonawcy jest cena ofertowa brutto zaproponowana przez Wykonawcę.

VII.

Zamawiający zapłaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistą ilość usługi cateringowej, obliczoną według stawek przyjętych na osobę. 
VIII.
Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizację odpadów i śmieci.

IX.
Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamówienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i wyżywienia zbiorowego.
Usługa B 
2. Realizacja  usługi cateringowej w ramach Mikołajek dla dzieci:

Zielona Góra (Sala Kolumnowa Sejmiku Urzędu Marszałkowskiego Województwa Lubuskiego 
w Zielonej Górze), 3 grudnia 2018 r., Mikołajki dla dzieci, w godzinach od 9.00– 15.00 - usługa na 150 osób.
I. Wymogi ogólne: 
- wyposażenie niezbędne do obsługi cateringowej (tzn. obrusy, serwetki papierowe, serwis do kawy 
i herbaty, sztućce (łyżeczki do kawy, herbaty),

- serwis kawowy powinien być dostępny podczas trwania całej imprezy,

- usługa sprzątania.
II. Usługa cateringowa serwowana wyłącznie w formie „szwedzkiego stołu”.
III. Menu:
- kawa podawana w samowarze lub w termosach – 30 porcji - jedna porcja: 200 ml,
- herbata podawana w samowarze lub w termosach – 60 porcji - jedna porcja: 200 ml,

- cukier – 10 g na porcję kawy, herbaty,

- mleko do kawy w szklanych dzbanuszkach – 50 ml na porcję kawy,

- 60 butelek plastikowych wody niegazowanej - pojemność 0,33 l,
- kanapki (bułeczki kajzerki, 2 rodzaje wędlin, żółty ser, sałata, dodatki typu: warzywa, majonez - 
2 szt./osobę (dla 150 osób),

- małe drożdżówki 30-60 g – 1 szt. /osobę (dla 150 osób).
IV.
Podana ilość usług cateringowych jest liczbą maksymalną.

V.
Zamawiający zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilości usług w uzasadnionych przypadkach 
na 3 dni przed planowanym terminem konferencji.

VI.

Wartością graniczną wynagrodzenia Wykonawcy jest cena ofertowa brutto zaproponowana przez Wykonawcę.

VII.

Zamawiający zapłaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistą ilość usługi cateringowej, obliczoną według stawek przyjętych na osobę. 
VIII.
Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizację odpadów i śmieci.

IX.
Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamówienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i wyżywienia zbiorowego.
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